
 
 
 

MENÚ GOURMAND  
 

 
Brandada de bacallà amb coulis de pebrot del Piquillo 

Mousse d’espàrrecs 

* 

 

Mi-cuit de foie gras  

genoise de nou moscada, compota de mango i confitura de figa 
* 

 

Amanida tèbia de tardor 

bolets, codony, carbassa i formatge fresc 

* 

 

Rapet amb vieira, llagostins i crema de ceps 

* 

 

Terrina de “cochinillo” 
puré de carrota al romaní 

* 

 

Gofre de poma 
gelat de crema catalana i crumblé d’avellanes 

* 

 

I per acompanyar el cafè... 
 

... roca de xocolata negra, ametlla i nibs de cacao 
 
 
 

45,00€ 
(begudes a part) 

 
 

El menú Gourmand varia cada dia  en funció dels productes de temporada i de la 

inspiració del nostre xef 


